Salat „Olivier“
(für die vegetarische Version verzichtet man einfach auf Fleisch)

Zutaten:

	300 g
	Rindfleisch und / oder Kochwurst

	350 g
	Kartoffel

	150 g
	Karotte

	100 g
	Salz- oder Sauergurken

	400 g
	Erbsen aus der Dose

	3
	Eier

	150 ml
	Mayonnaise

	
	Salz, Pfeffer


Zubereitung:

- Fleisch kochen (ca. 30-40 Minuten), aus dem Wasser nehmen und abkühlen lassen.

- Kartoffel und Karotten mit Schale kochen (ca. 20 Minuten), Wasser abgießen und abkühlen lassen

- Fleisch und / oder Kochwurst klein schneiden.

- Eier hart kochen (ca. 10 Minuten), abkühlen lassen und fein schneiden.

- Kartoffeln pellen und in sehr kleine Würfeln schneiden.

- Karotten pellen und in sehr kleine Würfeln schneiden.

- Sauergurken in sehr kleine Würfeln schneiden. Damit der Geschmack sich gleichmäßig verteilt, ist es wichtig, alle Zutaten in ungefähr gleiche Würfel zu schneiden.

- Alles in eine Schüssel geben, Erbsen aus der Dose (ohne Flüssigkeit) und Mayonnaise hinzufügen, gut vermischen und den Salat ein paar Stunden oder über Nacht ziehen lassen.

